
M E N U S  D E  P Â Q U E S  2 0 2 6

L U N D I  6  A V R I L

P L A T  P R I N C I P A L
Filet d’agneau en croûte d’herbes, 

sauce raisins et miel
Haricots verts à la sarriette

Pommes mousseline

D E S S E R T
Cheesecake aux fruits rouges

D E S S E R T
Entremets chocolat

MENU COMPLET : CHF 46.00
MENU SANS POTAGE : CHF 40.00
MENU ENFANT (JUSQU’À 12 ANS) : CHF 31.00

E N T R É E
Oeuf mimosa, pointe de moutarde douce,

jeunes pousses

P L A T  P R I N C I P A L

P O T A G E

E N T R É E

P O T A G E

Terrine maison
sur un lit de salade printanière

Crème de carottes au lait de coco

D I M A N C H E  5  A V R I L

Rôti de veau basse température, 
à la moutarde fribourgeoise

Pommes grenailles sautées aux herbes de Provence
Duo de légumes grillés au four

Velouté d’asperges et chips de jambon cru

Horaire d’ouverture (lundi au dimanche) : 11h00 - 17h45

Merci de réserver votre table par téléphone au 026/460 14 45 ou en cafétéria le plus tôt possible car les places sont limitées.
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